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w w w . c u i s i n e r c r é e r d é g u s t e r . f r

Q u i  s o m m e s - n o u s  ?  

Cuisiner Créer Déguster est une jeune start up 

qui depuis 2015, séduit les entreprises comme 

les particuliers grâce aux talents culinaires de 

ces deux chefs diplômés de chez Lenôtre qui 
s'expriment dans une délicieuse créativité 

gustative et esthétique. Découvrez un traiteur 
éco responsable qui réalisera pour vous une 

cuisine inspirée de produits frais, bio et locaux.

 

C . C . D  c ' e s t  q u o i  ?

Vous proposer une cuisine haut de gamme, 

intuitive et conviviale. Notre priorité consiste à 

sublimer vos repas, séminaires ou buffets 
d'entreprise, en nous adaptant à vos souhaits. 
Chez Cuisiner Créer Déguster tout est 
personnalisable pour répondre au mieux à vos 
attentes, sans concession sur la qualité des 
produits  et de nos prestations.

' '  La  cuisine  est  une  forme  d 'art ,  

la  sublimer  est  notre  métier  ' '

  I l s  n o u s  o n t  f a i t  c o n f i a n c e

Nissan infinity 

Carmat
Sixt
BBVA
La table de l'évêque de Nanterre 

Egis
La belle assiette 
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V o s  b e s o i n s

n o t r e  e n g a g e m e n t   

L ' é q u i p e

     Cuisiner Créer Déguster est composé :

 

 

N o s  P r e s t a t i o n s

Plateaux repas
Lunch Box
Cocktails d'entreprise
Séminaires, buffets
Repas de fin d'année  

Réunions d'entreprise 

Repas express
Événements privés au sein de votre 

entreprise
Rassemblements de collaborateurs
Comités interne d'entreprise 

Une cuisine de saison 

Des produits frais et bio 

Un engagement local
Une cuisine éco responsable 

Une personnalisation pour tous vos projets

d'un bureau d'étude commerciale 

d'un service de conciergerie 

d'un système de commande et de livraison 

rapide
d'un laboratoire d'étude culinaire innovant 

   et d'une équipe passionnée à votre écoute ! 
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C o n t a c t  :

T e l  :  0 1  3 0  6 4  1 9  7 9
C o n t a c t  c o m m e r c i a l  :

T e l  :  0 6  3 0  6 5  2 6  5 3
 

1  r o u t e  d e  S a i n t  G e r m a i n  

V i l l i e r s - S a i n t - F r é d é r i c  

7 8 6 4 0
 

'' La cuisine est une forme d'art,
La sublimer est notre métier ''

 


