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Pré-commandez du (02/11/21 au 22/12/21) 
au  06 . 40 . 23 . 30 . 61

Paiement chèque ou l'appoint en espèce
 1 route de Saint Germain /  Villiers-Saint-Frédéric

Vous Propose à Emporter

Le Menu de Noël

42,90 €

Plats



 Magret de canard laqué au miel et balsamique, légumes d'antan rôtis
et groseilles fraiches



Turbo en cuisson basse température, crumble d'agrumes, polenta

crémeuse et Shiso Oyster

Desserts 



Le Citron vanille, framboise et croustillant praliné



Le Pistache, myrtille, créme aux amandes 
et chocolat blanc croquant

Entrées



Foie gras rôti, poire Comice et fruit d'orchidée en compotée,
 tuile et brisures de marron



 Saumon fumé maison écossais Label Rouge, carpaccio de mangue, 

tapenade d'olive noire et citron caviar
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Les suppléments :



Assortiment de pièces cocktail

 8€



Rouleau au pruneau et échine fumée
Cannelloni de crabe et herbes fraiches

St Jacques marinée et pomme Granny Smith 
Gambas au poivre timut et pipette passion 



Fromages 

6€



Assortiment trois fromages 
Brie de Meaux / comté 16 mois / chèvre saint-Maure de Touraine 

Mesclun truffe blanche 

Mignardises 

6€



 Moelleux au chocolat du Brésil
Canelé de Bordeaux

   Macaron    


