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Pré-commandez du (02/11/22 au 22/12/22) 
au  06 . 40 . 23 . 30 . 61

Paiement chèque ou l'appoint en espèce
 1 route de Saint Germain /  Villiers-Saint-Frédéric

Vous Propose à Emporter
Le Menu de Noël

44,90 €

Plats
 Chapon farci sauce vin jaune, clafoutis de potiron, grenailles rôties et

marrons torréfiés
ou

Daurade Royale cuisson basse température, gratiné de chou-fleur et
déclinaison de choux multicolores, topping cacahuète

Desserts 
Ipomea, écorce de mandarine confite, mousseline vanille et biscuit

amande
ou

Tatin de poire revisitée, sablé Breton éclat de caramel 
et chocolat blanc croquant

Entrées
Suprême de caille rôtie beurre mousseux

houmous de betterave citron confit et 
noisettes grillées

ou
 Saumon fumé maison écossais Label Rouge, caviar de pamplemousse,

crème de cardamome et toast croustillant
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Les suppléments :



Assortiment de pièces cocktail

 9€
Gambas et crème curry sur toast grillé

Mini clafoutis de panais et pignons de pin
Bouchée de chorizo et comté 12 mois 

Chèvre et figue en feuille de brick



Fromages 

6€
Brie de Meaux truffé et mesclun saveur de noix

ou
Figuette de chèvre et mesclun truffe blanche 



Mignardises 

6€
 Financier amande et beurre noisette

Canelé de Bordeaux
   Macaron    


