
Aumonière croustillante de gambas 
& bisque de homard

*
Foie gras - pommes caramélisées façon tatin

pain d’épices

Entrées

Pavé de lieu jaune, fondant de Butternut - Patate douce
& beurre blanc au champagne

*
Ballotine de chapon farcie marron foie gras

effeuillé de pommes de terre & jus corsé

Plats

Cabosse au chocolat coeur
caramel noisette

*
Sy’tron coeur biscuit à la

pistache 

Desserts trompe l’oeil

MENU 
NOËL 
MENU 
NOËL de

R é s e r v a t i o n  j u s q u ’ a u  2 0 / 1 2 / 2 0 2 6  
p a r  m a i l  C u i s i n e r c r e e r d e g u s t e r@ gm a i l . c om

56,90
€



Navette briochée chair de crabe agrumes

Crevette kuro condiment épicé

Brioche escargots de Bourgogne beurre persillé

Sphère de Foie gras figue

Gaufrette raifort saumon label rouge gravelax

Mini croque truffe blanche

9.90 €

COCKTAIL 
NOËL 

COCKTAIL 
NOËL de

R é s e r v a t i o n  j u s q u ’ a u  2 0 / 1 2 / 2 0 2 6  
p a r  m a i l  :  C u i s i n e r c r e e r d e g u s t e r @ g m a i l . c o m

P o u r  p l u s  d ’ i n f o r m a t i o n s
0 6  2 8  4 7  6 2  5 1

1  r o u t e  d e  S a i n t  G e r m a i n  V i l l i e r s  -  S a i n t  -  F r é d é r i c



Bourgogne blanc
Chablis - 2025-Famille Gueguen - 21€

Entrée n°1

Auxey Duresses-Domaine Prunier-bonheur - 2023 - 41€ 
Entrée n°1 & n°2 - Plat n°1 & n°2

Valle de loire
Coteaux du Layon-Chateau la Roulerie - 2024 - 20€

Entrée n°2 - Dessert n°1 & n°2

Bourgogne rouge
Haute Côte de nuits vielles vignes-Manuel Olivier - 2023 - 23€

Plat n°1 & n°2

Vallée du Rhone rouge
Saint Joseph Cuvé nomade-Christophe Curtat - 2023 - 32€

Plat n°2

Champagne
Allouchery-Perce Val - 1er cru tradition - 26€

ACCORD
METS ET VINS

ACCORD
METS ET VINS

P a r t e n a r i a t  L a  C a v e  b y  M o r e t t i

p a r  m a i l  :  C u i s i n e r c r e e r d e g u s t e r @ g m a i l . c o m
P o u r  p l u s  d ’ i n f o r m a t i o n s

0 6  2 8  4 7  6 2  5 1
1  r o u t e  d e  S a i n t  G e r m a i n  V i l l i e r s  -  S a i n t  -  F r é d é r i c



S A U M O N  F U M É  M A I S O N  
E C O S S A I S  L A B E L  R O U G E

2 5 0  g r  -  2 9 . 5 0  €
5 0 0  g r  -  4 9 . 5 0  €

EPICERIE FINE
NOËL

EPICERIE FINE
NOËLde

C u i s i n e r c r e e r d e g u s t e r @ g m a i l . c o m

P o u r  p l u s  d ’ i n f o r m a t i o n s
0 6  2 8  4 7  6 2  5 1

1  r o u t e  d e  S a i n t  G e r m a i n  V i l l i e r s  -  S a i n t  -  F r é d é r i c

F O I E  G R A S  M A I S O N

P o r t o
J u r a n ç o n

P r i x  a u  k i l o  1 4 5  €
Format : 250 gr - 500 gr
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